
 

 

 

 

 

 

原宿外苑｢干芋｣プロジェクト サツマイモ（紅はるか）検品・選定・出荷 
 

   「株式会社 壮関 https://sokan.jp/」 と Collaboration   

して、原宿外苑産のサツマイモを栽培。 

干芋に加工して、原宿産の「干芋」として製品化しよう！  

というプロジェクトです。 
株式会社 壮関 干芋のサイト https://sokan.jp/item_genre/hoshiimo/  

 

昨日、収穫（校長室だより第 80 号 https://shibuya.schoolweb.ne.jp/weblog/files/1320122/doc/104024/709748.pdf ）しました

サツマイモ（紅はるか）を検定員（駒崎・奥井）が１つ１つチェック後に重さを計測し、規定サイ

ズ 280g～600g のサツマイモ（紅はるか）を選定。 ㈱ 壮関 のさくら工場（栃木県さくら市）に出荷

しました。 

この後、専用の貯蔵庫にて１～２か月の熟成後、干芋に加工して「原宿産干芋」として商品化の予定

です。 来週の美術の時間に３年生がパッケージデザインを考える準備をしております！！ 

 

 昨日収穫した「紅はるか」 
正確に計測ができておりませんが合計で 100 ㎏くらいになると思います。 

（保存の関係で土をつけたままにしておく必要があるため、計測できませ 

んでした。洗ってしまうと腐敗が進むそうです。学校で重量計測するのは 

保健室の体重計しかありませんので・・・汚いものは計れず・・・持ち 

上げた感じでは 1 ケース 30～40 ㎏くらいあると思います！） 

 
 

検定合格品(280g 以上)を「パッキング」そして「出荷」 

 
１４０サイズ(60×40×30)の段ボールに丁寧にギッシリ並べ

パッキング。 ３０㎏になりました。（保健室体重計にて計測済） 

 
                                                                                                                                                                

 

 

 

 

 

 

規定サイズ外の「紅はるか」は校内特設貯蔵庫にて熟成後に給食にて提供予定 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１３時３０分 

（株）壮 関 さくら工場

（栃木）に向け出荷！ 

校長室だより     うんとこしょ      第８１号   令和６年１１月１３日  

どっこいしょ   渋谷区立原宿外苑中学校長 駒 崎 彰 一 
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